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Chers convives, afin de faciliter le service et de rendre votre expéerience plus agréable,
veuillez savoir que nous n'accueillons pas de groupe au dela de 6 personnes. i A Lo
Deux cartes maximum seront acceptées par tables. a tous les amoureux de cockrails
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Beurre noisette

Sucre candi
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THE GOAL

Vodka Dada c/wy?@/
Chocolat blanc
Fraise
Rhubarbe

U Pomme jonagold
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HERMES
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Pistache
M Origan
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SMARALAS WILL
QoymcH ened sy /4)
Banane
Vermouth rouge

Epices cajun
M Peychaud’s bitters

1600  J wﬁudré et eplce
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Fleurs d’ osmanthus
Poire

Jasmin
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Framboise
Amande
Geranium
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OLD FASHONED

B{gj‘a/{) T race bourbon, Sucre de canne,
Angostura Bitters

PNEGRONI

Bomé(g,y J‘(y)/)ﬁl)‘a(%in, Antica formula, ('11/}51)10“[

VODKA MARTIN

42 Bellow, IV()Z'/(/y prat, Olive or lemon zest

MARGARITA

Tequila Cazadores, Cotntrear , Citron vert

DAIQUIR

Bacara [Heritage, Citron vert, Sucre de canne

HUGO

Saint germain, champagne Vewwe C//Z’ylm/ A
menthe fraiche.

MELAL TOMMY'S
MARGAIITA

Mezcal Yuw Baal, Citron vert, Sirop d’agave

MARTING/

Dada (Vu,z/)c/ Gin, Gin Old Tom Ey}r('/,f/c ruche
Martand rubino, Liqueur de marasquin, Orange bicters

PALOMA

Tequila Casadores, Soda au pamplemousse,
Sirop d’agave, Citron vert

PENICILLIN

Whiskydn/ﬁg/ /0Qyo, Gingembre, Miel,

Citron jaune

PORNGOIAR MAITINI

Vodka 42 Bellow, Fruit de la passion, Vanille,
Citron vert, Champagne Fewoe (,,'/12‘71((1[

GOPREO MAKTINI

G/”{ry Goose Vodka, Liqueur de café, Expresso

TOUIGIANA

Rye High West, Anticaformula, Benedictine
Absinthe, Orange Bitcers

MOJITO

Bacardt +yo, Menthe fraiche, Sucre de canne
Eau perillzinte

WHIGKY SOUR

Wisky Bellevaye, Sucre de canne, Citron jaune
‘

BLADDYT MARY

B (’/zm{/@/‘&\"odl(a, jus de tomate marmande, Citron jaune,

Mélange d’¢pices

CFRONCH 75

Gin b’uméa/y lercru, Champagnc Vewwe (Yllyuoz‘,
¢
Citron jaune, Sucre de canne

MAL A

Jamaican Island Rhum,

Bacard caribbean spiced, Cointreau
Sirop d’amande, Citron vert

PISCO SOUR

Pisco 4/‘1[/’11[(1& [talia, Citron vert, Sucre de canne
.

CAIPIRINHA

Cachaca Yaylazm, Citron vert, Casonnade
¢

NAKED AND FAMOUS

Mezcal Yuu Baal, Chartrewsejaune, Apertivo Seleet,
Citron vert

OAZOIRAC

Cognac Hf’}’l(’/};»’y vy, 1“5.’, yt‘/wuz/ s Bitters,
Absinthe, Sirop de gum arabique

PAGIL GMAGH

Gin ﬂ(}méay Ja/)/}/u)”@, Basilic frais, Citron vert,
&
Sucre de canne




Duvel
[ )(( 2{({077(’/11 @/7 ldzlz]/‘ f/f/ avec

de belles notes de houblon
7.00 - 33 ¢l

Triple d’Anvers
Jubtiles notes d’ 9010&1 wune touche
{cﬁr@mm&sucmé et frutee

7.00 - 33 cl

Liefmans kriek brut
Combinaison de dovceuwr et
[{C(/ fm&%am m{yu(?b de cerise

7.00 - 33 cl

Vedett IPA

Des sawewrs ameres el epicees
y 7 w =
mve/z}vlz)ad pa de doux aromed ﬁuzt&y

6.00 - 33 cl

Vedett Pilsner
R (aﬁ”afc/f.zésu’aﬂ[@ et houblonnee

5.00 - 33 cl

CHAMBAONES

Veuve Cliquot Brut
E/L@y[maw notes d {zyrumw, de brioche et de /wz'm
18.00

WINGS

Friuli Colli, Dom. Volpe Pasini (Blanc)

Pinot G}:{fyz,b ﬁa&/ c{ﬁm'[é, de beave aromes de pommes verte etd )flyrzzmw
9 .00

Spatburgunder Holzfass, Dom. Battenfeld Spanier (Rouge)
Pinot Noir Allemand, /:f/y(:r awec des notes a’c’ﬁadzr rouges et d )9}}[0&1
9.00

AIX rosé, Coteaux d’aix en Provence, Maison Saint AIX
9.00




CAVE

Blancs

Macon vergisson Sous la roche - Do . J Jawmacze, Bourgogne 2022
Menetou salon Morogues - Dom Pelle, Loire 2022

Rias baixas Lias Finas Actis Altis bodega y Vinedos, Espagne 2022
Friuli Colli Orientali Pinot Grigio Grivo - VO;U&PQJ[M:, Ttalie 2022
Pouilly Fuissé¢ Les vieilles vignes - Dom. J Sawmacze, Bourgogne 2022
Chablis " cru Vau de Vey - Dom. De ' Enclos, Bourgogne 2020
Jurangon Moelleux Caubeigt - Dom. Castera, Jurangon 2021
Riesling Spatlese - t@/éz'/[&](anfz, Allemagne 2017

Viognier de Rosine - Domn. gffgyﬁ,m&ngbﬁ Vallée du rhone 2021
Sauvignon Blanc - Dom. C/oucgy Bc{vy Nouvelle-Zélande 2022
Pouilly Fumé Eurychmie - Dom. J D Pabiot, Loire 2020

Chateau neuf du Pape - Dom. Jklz'/zlipifg‘érli, Vallée du Rhone 2020

Puligny Montrachet - Dosm. £ Cardlon, Bourgogne 2020

RO%@A

Spitburgunder Holzfass - & a,ffa{qﬁ/a’ Jpancer; Allemagne 2020

Békaa B-Qa de Marsyas - Chateau Marsyas, Liban 2018

Priorat Riu - L/[rnﬁ/%al, Espagne 2018

Moulin a Vent Dernier Souffle - Dom. R. Rottiers, Beaujolais 2020

Rasteau - Dom. Flodie Balme, Vallée du Rhone 2020

Malbec - 7errazas de los Andes, Argentine

Pomerol - Chateaw I’ Enelos, Bordeaux 2019

Crozes-Hermitage Laurent Combier - Dom. Combier; Vallée du Rhone 2021
Santenay Les Champs Claude - Dom. J M.Plllot, Bourgogne 2020

Saint Emilion Grand Cru - Chateaw Boutisse, Bordeaux 2018

Gevrey Chambertin vielles vignes Les corvées - Dom. Gudllard, Bourgogne 2021
Barolo Monfalletto - Cordero di Monte zemolo, Italie 2017

Chateauneuf du Pape Auguste Favier - Dom. JaWPi:g/%rﬁ, Vallée du Rhone 2019
Chambole Musigny " cru - Do J. Copfuron Cotetidot, Bourgogne 2019

Margaux - Chateau Palmer, Bordeaux 2006

Cﬁaﬂy?gy/wi

Veuve Cliquot Brut

Ruinart brut

Ruinart Blanc de Blanc

«Amphoressence» Brut nature Gallimard pere & fils
«Rosé» Brut Gallimard pere & fils

«Blanc d'Argile» Brut Dom. Vouette & Sorbee




CHARCUTERIE

Asstette de C{}O/)(z,
12.00

TENDERS DE POULET

MARINES

Poa/@{/ﬁt aca/@mgyﬂfﬁf de sauces
/a/@z) enos el hotsun

16.00 -5 Pleces

HOUMOUS

Howmouws aa)/n/ng/@é de pieo de ya/[o
et olives

/2.00

APERITIF MIX

Parmesan , Le Faoechina auJ‘e/wzaZ,
Oliwes marinees

/2.00

ASSIETTE DE FROMAGE

Assortonent de 3 ﬁ‘omgyed de salson
27.00

CAVIAR PETROSSIAN
(¢ CAI/'UJ de ponume de terreou blinis)

Dawrenki 3 (Oyr
85.00

TARAMA PETROSSIAN
Nature
/8.00

Aw Homard
25.00

AuCorall d’ Owrsin
25.00

Au Cmé(;Ry?/a[
A G0) | b

QUINTUOR DE MACARONS
Vanille, chocolat nour, /JL}t[acﬁ&, ﬁ”améac}/&

6\( Z(l 7705¢, CA7 Lllﬂfz aill écan”&m t’/

15.00 - 5 Pleces



The differences between us, keep us together

Yin and the Yang is more than just a symbol
Life is ‘bout balance, war and harmon_y
Can’t have one without the other

I think we need each other

“Wine & Spirits”, 070

Shake




Parvis de la Trinité, 10

1050 Bruxelles







